La maquina  MASTERMEAT® FORMADORA DE
HAMBURGUIESAS SUPER-BASIC es una maquina ideal para
la fabricacién de hamburguesas; mediante tecnologia simple y
eficiente podra incrementar su produccion, minimizar el trabajo
manual, mejorando la calidad y apariencia de sus productos.

Con los equipos MASTERMEAT® FORMADORA DE
HAMBURGUESAS SUPER-BASIC que cumple con todos los
requerimientos INVIMA y HACCP, llevara su negocio a un
nivel superior.

Informacion Técnica SUPER-BASIC:

v Completa construccion en acero inoxidable AISI304 robusto,
durable y facil de limpiar.

Produce hamburguesas redondas de 30 a120 mm, formas o
gramajes bajo pedido.
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Maquina de sobremesa, facil de desplazar.
Facilidad de colocar papel blanco por una cara.
Féacil y econémico mantenimiento.

Adaptable a procesos industriales.
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Detalles Técnicos SUPER - BASIC

Deposito propio y embebido de masa para alimentar el formado.

MASTERMEAT®

SUPER - BASIC
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Donde Usar la SUPER-BASIC:

Carnicerias.

Industria avicola.

Industria porcicola.

Pescaderias.

Industria de alimentos vegetarianos o veganos
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Produccion: Hasta 20 hamburguesas/min
Capacidad: 10kg de masa

Conexion Eléctrica: 220v/ 3 Fases / 60Hz
Potencia Eléctrica: 0,375KW

Tamafio de maquina: 550 x 450 x 600 mm

Peso maquina: 60Kg Neto

Nota: Equipos disefiados para trabajo contintio hasta 8 horas en ambientes industriales /Equipo hecho en Espafia conforme a estandares europeos CE.
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By: info@vrasystemsltda.com
Calle 162 No. 95-48 / Zip 111161 Bogota — Colombia
\ Phone:+57 (1) 5372572 | 6842714 « Mobile: +57 317 4720810
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*Las imagenes usadas son de referencia, es posible que la apariencia final del equipo cambie de acuerdo con accesorios y/o sistemas complementarios instalados o removidos para la aplicacion final


https://www.youtube.com/channel/UC7XjYlPT50Khhqw7v52kVYw

